
  LE PAQUET HYGIÈNE : GENERALITÉS ET
 RÉGLEMENTATION NATIONALE - FOAD

Éléments de contexte :

Objectifs : Connaître les bases réglementaires du Paquet Hygiène.
Connaître les bases réglementaires nationales prises en application du Paquet Hygiène
et les instructions nationales.
Connaître la répartition des responsabilités entre professionnels et autorités
compétentes.
Identifier les dispositions du Paquet Hygiène communes à tous les secteurs et celles
applicables à son secteur d’activité.

Public concerné : - Agents récemment affectés en service de Sécurité sanitaire des aliments.
- Agents souhaitant une remise à niveau.

Contenu proposé : 
L’organisation de la législation en sécurité sanitaire des aliments et notamment du
Paquet Hygiène.
L’organisation et l’articulation des règlements.
Les grands principes du Paquet Hygiène.
Savoir chercher les dispositions applicables dans le Paquet Hygiène.

Dates :

Date limite d’inscription :
Toute l’année

Durée : 12 heures

Lieu : Sur le lieu de travail de l’agent

Nbre de participants maximum : 50

Responsable pédagogique :

Responsable administratif :
Information :

Frais d'inscription :
Code RenoiRH formation :

Informations complémentaires

Bruno GELIN
Régine GADOUD-VERNASSIER

Site Intranet : http://intranet.infoma.agri/
Site Internet : www.infoma.agriculture.gouv.fr
formco.infoma@agriculture.gouv.fr
- Exonération des frais d'inscription pour les agents du MASA, du MTE, de leurs 

opérateurs et pour les agents des autres ministères
NINALSF006 

Cours sur plate-forme de formation, accompagné de tuteur, contenant :

- ressources pédagogiques avec iconographie (illustrations originales, photos)
pour la formation des agents sur des connaissances théoriques et pratiques,

- questionnaire d'auto-évaluation.
Prérequis recommandé aux formations présentielles sur le contrôle officiel en
filière agroalimentaire


